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Wiesbadener Kurier

Pasteurisier-Anlage
fiir haltbaren Saft

Kelterfest in Strmz—Margaretha Ist am Sonntag

Strinz-Margaretha. Der Obst-
und Gartenbauverein Strinz-
hl':lar?'ihi hat eine Paa:tgu-
risieraniage angeschafit. Da-
mit I:&m;?:halm Frucht-
safte hergestellt werden.
Zum Kelterfest am kommen-
den Sonntag wird die Anlage
in Betrieb sein,

Von Kurier-Redakieur
Martin Schirling

Im zehnten Jahr seines Beste-
hens hat man sich im Obst- und
Ga nmhaw:rdn Strinz-Mar-
thi einen Wunsch erfiillt.
ine so genannte Pasteurisier-
Anlage hat einen Platz im Kel-
terhaus des Vereins an der Au-
bachhalle gefunden. Mit der
mannshohen Maschine aus
Edelstahl ist es méglich,
Fruchisafte haltbar zu machen.
JJetzt kiinnen wir Apfel-, Bir-
nen und Quittensaft machen”,
sagl der Ersie Vorsitzende des
Vereins, Christian Rzeznik.
Diese Art dder Obstverwer-
tung sei in den vergan
Jahren immer wieder, Insbc*
sondere von Familien mit Kin-
dern gewiinschi worden, um
die eigenen Friichte zu verwer-
Rzeenik. Mit der neu-
&1 An kiinnten nun his zu
200 Liter Saft pro Stunde halt-
macht werden. Das Prin-
#ip I8t einfach, Mit Hilfe des
o einer Hetgschlange indirekt
in einer Heizscl indirekt
durch ein Wasserbad erhitzt
Danach wird er sofort m Fla-
schen oder spezielle Kanister,
so genannte ,Bag in Box"-Sys-
teme Diese haben ein
Volumen von fiinf oder zehn
Litern. Aus den Behiéltern
kann dann iiber einen Zeil-
raum von bis zu zehn Wochen
Saft entnommen werden, ohne
tlass dil,um schlecht wird.
Ebenso wie das von
Apfelwein kiinnen auch Nicht-
Mitgheder ithr Obst im Kelter-
haus verarbeiten lassen. Dabei
wird vom Verein ein
Obalus eingefordert. , Und
Leute missen natirlich selbst
mithelfen”, macht Rzeznik

Erster Testlauf: Bernd Schaliga vom Obst- und Gartenbauversin

an der Pasteurisier-Anlage,

klar. So kostet des Keltern der
Apfel 17 Cent pro Liter, insge-
samit 34 Cesﬂj;l:m Liter sind es;
wenn der Pun‘.m
sieri wird. Die _Bag in Box"-
Systeme werden vom Verein
zum Selbstkostenpreis abgege-
ben. Aus technischen Griinden
ist nur die Verarbeitung von
A%ﬁln, Birnen oder Quitten
miglich

istam

Das beliebte Ke
kommenden i Los geht
gs ab I1.Uhr rund um das
Fﬁhulﬁ m; der Aubachhal-
e N vergangenen
Jahren gibt es frischen Most,
Strinzer Apfelwein, Fumlhn
Redbekuchen, frisches
und Honig vom Imker, Zudm

Fata: privat

wird fiir die Kinder eine Hiipf-
burg aufgebaut werden, gibt es
Informationen rund um den
Apfel sowie eine Oldtimer-
mklmmsch&u. Nachdem es

mﬁmgenzn Jahr wegen
en Besucherandrangs
mWﬂrtazdtm bei der Essens-
ausgabe gekommen ist, wird
der Obst- und Gartenbau-
verein in diesem ]ah:;;lcﬁ!!;
sensausgabe neu reg

Erlss des Kelterfestes wird zur
Fertigstellung der Kiiche und
des Vorratsraums |m Kelter-
haus verwendet.

Anlisslich des Kelterfestes
fahren die Hohensteiner Bus'je
am Sonntag bereits ab 13 Uhr.
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